
MENUS RESTAURANT SCOLAIRE – MAI  2024 
 

 

  
 
 

FERIE 

02 
Friand 

Curry de lentilles corail 
Riz bio 

Crème dessert 
Menu végétal 

03 
Tarte au fromage 

Filet de lieu 
Beurre blanc / épinard 

Fruit de saison 
 

06 
Betterave 

Aiguillette de poulet pané 
Petit pois 

Fraises au sucre 

07 
Tzatzíki 

Gratin d'aubergine 
Façon moussaka 

Pâtisserie 
Menu végétal 

 
 

 
FERIE 

 
 
 

FERIE 

 
 
 

PAS ECOLE 

13 
Salade de tomate 
Boulette de bœuf 

Semoule bio sauce tomate 
Yaourt bio 

14 
Salade noix emmental 

Veau marengo 
Riz pilaf 

Fruit 

 

16 
Taboulé maison 
Chipolata (porc) 

Haricots verts persillés 
Yaourt bio 

 

17 
Rosette beurre 

Lasagne végétale 
(Façon napolitaine) salade 

Fruit 
Plat végétal 

 
 

FERIE 

21 
Carottes râpées au jus 

D’orange 
Émincé de poulet au curry 

Frite de PDT douce 
Fromage blanc 

 

 23 
Choux aux pommes 

Tortilla PDT 
Salade 
Glace 

Menu végétal 

24 
Melon 

Poisson pané citron 
Assortiment céréales bio 

Yaourt bio 

27 
Radis beurre 

Tomate farcie végétale 
Pâtisserie 

Menu végétal 

28 
Concombre 
Roti de porc 

Salsifis au jus 
Fruit 

 

30 
Salade choux et carottes 
Croque-monsieur (porc) 

Salade 
Fruit 

 

31 
Tomate en salade 
Poisson du jour au 
Chorizo / brocolis 

Pâtisserie 

 
 

L’ensemble des viandes bovines proposées sont d’origine française// Les plats à base   de volaille sont susceptibles d’être modifiés compte tenu des difficultés approvisionnement 


